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BESTES &
BURGUNDER-WEINGUT OSTERREICH

DES JAHRES 2020 Franz & Markus Lentsch

Pramiert: Jungwinzer, Weine aus Steillagen, Bio- & Burgunder-WeingUter




2. Was fir eine Frage! Schwarz oder weil3? Rot oder grin?
Links oder rechts? Kann man das aus ,persénlicher Sicht"
Uberhaupt schreiben? Immer diese ja oder nein Entschei-
dungen...als wenn das Leben so einfach ware.

Es kommt, wie immer, drauf an. Burgunder kénnen bei-
des und das in vielen Varianten. Von ,ganz ohne HolZ,
komplett im Stahltank fiir die leichten, frischen Weine,
die etwa im Sommer auf der Terrasse oder im Restaurant
zur Vorspeise oder in der Theaterpause ,einfach mal zwi-
schendurch” getrunken werden, Gber im grofen Holzfass
oder im bereits mehrfach genutzten kleinen Fass, wo es
kaum noch Réstaromen und Toasting gibt und es eher
in einen klassisch franzdsischen Stil geht bis zu kréftigen
14,5 Prozent vol. Grauburgunder oder Chardonnay, die
in neuen Fassern mit Karamell-Vanille-Note die k&rper-
reichen Weilweine darstellen, die es mit BBQ-Gerichten,
dunklem Fleisch und Zigarre aufnehmen kénnen. Wir
haben es gegliedert in Tradition, Edition und Avantgarde
und dann naturlich noch ein paar Spielarten, die aus Cu-
vées oder Eigenabfillungen fir,Freunde des Hauses” aus
der Gastronomie und Handel entstehen. Beim Spatbur-
gunder machen wir es auch so, vom Paranoia, der ohne
Holz ausgebaut ist, Uber Tradition mit groBem Holzfass
und bereits mehrfach belegten kleinen Fassern Uber Edi-
tion, den es momentan nur fUr den Export gibt, bis zur
Avantgarde in besten kleinen, oft ganz neuen oder ein-
mal genutzten Barrique.

3. Oh, damit habe ich auch gleich die néchste Frage be-
antwortet. Ich bin froh, dass es die Vielfalt gibt und was
# ich dann an dem einen oder anderen Tag oder Anlass be-
vorzuge ist absolut stimmungs- und situationsabhangig.

4. Sagen wir mal so, das Rad st niemals still und Ide-
en gibt es viele. Was der Jahrgang dann zuldsst und der
Markt auch coronabedingt hergibt, muss man sehen.
Aber, um nochmals eine Floskel zu verwenden - und
wenn es ein Phrasenschwein gibt, wirde ich auch ein-
zahlen: Nichts ist so besténdig wie der Wandel! Aber ich
freue mich drauf und Sie dirfen gespannt sein.

PRAMIERT

1. Wir lieben Burgunder! Diese Sorten sind nicht nur
besonders lecker, sondern passen auch perfekt hier
nach Bechtolsheim. Durch die kalkhaltigen Béden am
Petersberg bekommen diese Weine einen unheimli-
chen Schmelz und zeigen doch eine straighte Mineralik.
Doch was ist denn so wunderbar am Kalk? Ganz einfach:
Dank seiner porésen Beschaffenheit reguliert er ideal die
Feuchtigkeit der Boden. Bei zu viel Feuchtigkeit absor-
biert er diese im Boden und versorgt die Reben in Tro-
ckenperioden damit. Das gefallt der Rebe, wodurch sie
mit einem extrem regelmdBigen Reifeprozess antwortet.
Die Aromenentwicklung wird gefordert und die Saure
bleibt auch in heifen, trockenen Jahren erhalten. Neben
Weil3- und Grauburgunder pflanzen wir auch Chardon-
nay, Spatburgunder und sogar Frihburgunder an, wo-
durch wir uns als ein Burgunderweingut verstehen. Unser
Portfolio reicht von Pinot Sekt bis hin zu Spatburgunder
Rosé Eiswein.

2. Unsere Basisweine sind im Edelstahltank ausgebaut,
damit sie frisch und fruchtig bleiben. Mit einer Réser-
velinie haben wir eine Premiumlinie eingefuhrt. Neben
qualitétssteigernden Malnahmen im Weinberg und
Keller werden diese Weine zum Teil auch in grofen
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Holzfassern ausgebaut. Dadurch erhal-
ten sie einen Hauch von Rdstaromen,
ohne dass die Frucht Gbertont wird.
Fur alle Barrigueweinliebhaber findet
sich in unserem Sortiment auch ein
Chardonnay aus dem Barrique. Dieser
Wein wird ausschlieBlich in franzdsi-
schen Holzfassern in erster und zweiter
Belegung ausgebaut. Der kraftige Wein
ldsst sich daher auch perfekt zu intensi-
ven Kdsesorten kombinieren.

3. Trotz Holzfassausbau und langem He-
felager wollen wir die Frische und Fines-
se der Weine nicht aus den Augen ver-
lieren. Die Burgunder zeigen sich filigran
mit Druck und Tiefe im Abgang.

4. Da wir bereits eine breite Auswahl an
Burgundersorten in unserem Sortiment
fUhren, wird es zeitnah keine neuen Wei-
ne bei uns geben. Natdrlich lohnt es sich
auch immer mal die neuen Jahrgange

Dr. Marion und Alexander Rinke,
Weingut Rinke

1. Auf Muschelkalk bauen wir an der Obermosel im Lang-
surer Briderberg, einem Grand Cru Weinberg mit Steil- und
Steilstlage, einen ,Gemischten Satz" aus Chardonnay (85 bis
90 Prozent) und anderen, teils exotisch anmutenden Rebsor-
ten an. Das Ergebnis sind feine, Chablis-ghnliche Weine mit
einem kleinen aromatischen Schuss, der von den anderen
Rebsorten kommt. Das bringt dufBerst spannende Weine
hervor, die sehr eigenstandig sind, aber trotz der ahnlichen
Bedingungen wie im Burgund, die Rebsortenklone stammen
alle aus dem Burgund und dhnlicher geologischer Formati-
on, keine Burgund-Kopien.

Beim WeiBburgunder streben wir einen kihlen, eleganten,
animierenden Wein an, der absolut schnérkellos und tro-
cken sind. Unser Pinot Blanc Schiefergestein hat kein Gramm
Speck zu viel auf den Rippen. Beim Grauburgunder liegt un-
ser Fokus auf Saftigkeit, Wiirze und Cremigkeit. Unser Pinot
Gris Schiefergestein ist vielleicht der universellste Essensbe-
gleiter in unserem Portfolio. Die Cremigkeit wird durch einen
50-prozentigen Ausbau in gebrauchten Barriques erreicht.

Bei unseren Pinot Noirs und beim Friihburgunder méchten
wir leichtfiBige, animierende und spielerisch elegante Wei-
ne produzieren, die im Alkoholgehalt moderat sind.

2. Die meisten unserer Weine werden komplett im Holz
ausgebaut. Das reicht von 1.200 Liter Stlckfassern und dem
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zu verkosten.

klassischen Fuder bis zum 500 Liter Holzfass und Barriquefas-
sern mit 225 oder 300 Liter. Beim Pinot Blanc Schiefergestein
verzichten wir bewusst auf Holz, um die Geradlinigkeit und
Stahligkeit mehr in den Vordergrund treten zu lassen, bei an-
deren Weinen bevorzugen wir einen Mix aus Edelstahlausbau
und Holz, manche Weine bauen wir ausschlielich im Holz aus.
Das ist eine Frage der gew(inschten Stilistik. Insgesamt ist Holz
fur Burgunder immer die bevorzugte Wahl, weil es die Weine
cremiger, runder und weicher macht. Das passt besonders gut
zu Burgundern. Unsere Pinot Noirs und unser Frihburgunder
werden im gebrauchten Barrique ausgebaut.

3. Wir fokussieren uns generell auf nicht zu alkoholreiche, fines-
senreiche Weine, die eher elegant und mineralisch als opulent
sind. Durch den Ausbau in gebrauchten Holzféssern entstehen
generell oxidatitve Noten, die unsere Weine in Verbindung mit
spontaner Vergdrung und ausreichend Zeit zum Reifen unver-
wechselbar machen. Bei uns sind alle Weine spontanvergoren.
Wir verwenden aulerdem keine Zusatzstoffe, wir entsduern nicht,
sauern nicht auf und chaptalisiseren nicht. Unsere Weine sind ent-
weder unfiltriert oder werden nur tiber einen groben Schichtenfil-
ter filtriert. Auch mit Schwefel halten wir uns sehr zurtick.

Fotos: Weingut Bretz; Andreas Durst; Ginther Lichtenberger
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Reiner Rofwog, Winzergenossenschaft
Konigschaffhausen-Kiechlinshergen

1. Unsere Weinberge sind mit Gber 70
Prozent mit Weil3- Grau- und Spatbur-
gunderreben bepflanzt. Seit Anfang
der 1990er Jahre erlebt vor allem der
Graue Burgunder einen sehr grof3en
Hype. Am Kaiserstuhl haben wir das
grélte zusammenhangende Anbauge-
biet flr den Grauen Burgunder.

2. Weine aus den Burgundersorten las-
sen sich sehr vielfltig ausbauen. Etwas
friher geerntet als sehr schéne Speise-
begleiter oder nach langer Reifezeit am
Stock als feiner Dessert- oder Aperitif-
Wein. Der Spatburgunder als Blanc de
Noirs, als Rosé trocken oder als liebli-

chen Weilherbst bis hin zum kréftigen
Rotwein aus dem groRen oder kleinen
Holzfass. Weil- und Grauburgunder
werden als Cuvée-Partner in Barrique-
fassern vergoren.

3. Ich bevorzuge keine spezielle Stil-
richtung.

4. Zum 01.09.2019 wurde der 2018er
Pino Magma eingeflhrt. Dieser Wein
hatte letztes Jahr als Premierenwein
bei lhrer Verkostung Gold geholt. Ge-
plant ist hierzu noch ein Pino Magma
Reserve. Allerdings wird dieser erst am
01.09.2021 auf den Markt kommen.

Hartmut Heintz,
Weingut im Zwdlberich

1. Zum einen ist es unsere Vielfalt an Bur-
gunderrebsorten angefangen mit Weil3-
und Grauburgunder hin zum Spétbur-
gunder und unserem Kundenliebling,
dem Auxerrois. Mein Vater Walter Heintz
hat diese Rebsorte 1959 von Luxemburg
an die Nahe geholt, weil er einen elegan-
ten Wein hervorbringt, eleganter als der
Grauburgunder, eine tolle Mineralitat
zeigt und sich im Duft zwischen Weil3-
und Grauburgunder ansiedelt. Einfach
ein ,everybody’'s darling” Zum anderen
gefallt uns das Potenzial, das die Burgun-
der im Ausbau bieten: unkomplizierter
Weingenuss aus dem Edelstahl, aber
auch elegante Speisenbegleiter aus dem
Holzfass oder Barrique.

2. Die Burgunder sind wunderbare Part-
ner flr den Holzausbau. Insbesondere
der Spatburgunder. Im Holz bildet er
seine dritte Dimension in Form von Kom-
plexitat und Struktur auf der Zunge und
er erhdlt den Feinschliff und Individua-

Fotos: Winzergenossenschaft Konigschaffhausen-Kiechlinsbergen; Tolga Ahmetler, Unsplash
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Fotos: Weingut im Zwélberich; Felsenaartenkellerei: Weinait Schlnsshnf

UNSERE ,BESTEN BURGUNDER-WEINGUTER DES JAHRES 2020

Platz 1: Weingut Bergdolt-Reif & Nett, Pfalz Platz 6: Weingut Villa Hochdérffer, Pfalz

Burgunder-Weingut des Jahres 2020

Platz 6*: Staalicher Hofkeller Wiirzburg, Franken
Bestes Burgunder-Weingut Franken des Jahres 2020

Platz 2: Weingut Barenhof, Pfalz

Platz 7: Weingut Ernst Bretz, Rheinhessen
Bestes Burgunder-Weingut Rheinhessen des Jahres 2020

Platz 2*: Weingut Franz und Elisabeth Lentsch, Osterreich/Burgenland
Bestes Burgunder-Weingut Osterreich des Jahres 2020

Platz 3: Weingut SchloBhof H. A. Ley KG, Ahr Platz 8: Weingut Stefan Fischer, Pfalz

Bestes Burgunder-Weingut Ahr des Jahres 2020

Platz 9: Winzergenossenschaft Oberbergen, Baden

Platz 3*: Winzergenossenschaft Kénigschaffhausen-Kiechlinsbergen,

Baden, Bestes Burgunder-Weingut Baden des Jahres 2020 Platz 10: Weingut Werner Anselmann, Pfalz

Platz 4: Ahr-Winzer eG/Dagernova Weiganufaktur, Ahr Platz 11:Weinhaus Andres, Pfalz

Platz 4*: Weingut im Zwélberich, Nahe Platz 12: Weingut Stauss, Rheinhessen

Bestes Burgunder-Weingut Nahe des Jahres 2020

Platz 13: Rinke Weine, Dr. Marion und Alexander Rinke,
Mosel, Bestes Burgunder-Weingut Mosel des Jahres 2020

Platz 5: Felsengartenkellerei Besigheim, Wiirtemberg

Bestes Burgunder-Weingut Wirttemberg des Jahres 2020 * punktgleich
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eine aus dem Holzfass, fir manche ein Grauel, fr an-
dere der Weinhimmel. Da wir von selection immer
die Gnade einer positiven Grundstimmung besitzen,
widmen wir uns natirlich lieber himmlischen Gefuhlen und

stellen hier spannende Weine mit Holzbegleitung vor.

Wir haben ein paar Winzer gefragt, was das Besondere bei
dem jeweiligen Wein ist. Und hier sind ihre Antworten.

Arndt und Monika Kobelin

Arndt Kobelin,
Weingut Arndt Kobelin

Der Wein stammt aus Trauben aus
unseren &ltesten und besten Rebbestanden
aus reinen Losslagen. Der Ertrag liegt lediglich
bei 40-50 Hektoliter pro Hektar.
Vergoren wurde unser Grauer Burgunder
Lésswand Drei-Sterne-Selektion trocken im
grofRen deutschen Holzfass. Die Fasser wurden
teilweise aus eigenem Kaiserstihler Holz
gefertigt und auf dem Weingut gelagert.

jerhof

Fotos:Weingut Ernst Bretz; Christoph Kérner; Weingut Arndt Kobelin; Weingut Wartsteig



Victoria Bretz,
Weingut Ernst Bretz

Daniel Friederich,
Weingut Wartsteigerhof

Der Weinberg aus dem « echtheimer Ro-

Rosengarten
Weifler Burgunder

srocken

arzer Johannis-
beere, Daher eignet sich der rnet Sauvignon
auch hervorragend fur eine
sorte Merlo wolfmonatige Barri
lagerung erhalt der Wein seinen letzten
er. Der Wein Feine Rost-, Schokoladen- und Vanillearomen
s mit langem machen di & vollkommen. Neben der
n- normalen 0,75-Liter-Flasche ist die (

Hefelager ausgebaut. Dabei haben wir b
als drei- oder funf Liter-Flasche erhilt

ders darauf

sich eine la




